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Riveted 
handles for 

increased 
durabilty

Deluxe Fry Pans
Natural finish. Offset riveted for superior 
handle attachment.
 
Sartenes para freír de lujo
Acabado natural. Remaches desplazados para una 
sujeción superior del mango.
 
Natural finish | Acabado natural
ITEM # DIM (W x H) COVER† | TAPA†

5724048 7.8 x 1.5” / 20 x 4 cm 5724120

5724050 9.5 x 2” / 24 x 5 cm 5724124

5724051 11 x 2” / 28 x 5 cm 5724128

With helper handle | Con asa auxiliar
5724052 12 x 2” / 30 x 5 cm 5724132

5724054 14 x 2.3” / 36 x 6 cm 5724136

Non-stick finish | Recubrimiento antiadherente 
ITEM # DIM (W x H) COVER† | TAPA†

5724058 7.8 x 1.5” / 20 x 4 cm 5724120

5724060 9.5 x 2” / 24 x 5 cm 5724124

5724061 11 x 2” / 28 x 5 cm 5724128

With helper handle | Con asa auxiliar 
5724062 12.5 x 2” / 32 x 5 cm 5724132

5724064 14 x 2.3” / 36 x 6 cm 5724136

Non-stick finish | Recubrimiento antiadherente  
ITEM # DIM (W x H) COVER† | TAPA†

573775 8 x 1.5” / 20 x 4 cm 5724120

573776 9.5 x 2” / 24 x 5 cm 5724124

573777 11 x 2” / 28 x 5 cm 5724128

573778 12.5 x 2” / 32 x 5 cm 5724132

Standard Fry Pans
Sartenes para freír estándar 

Natural finish | Acabado natural
ITEM # DIM (W x H) COVER† | TAPA†

573770 8 x 1.5” / 20 x 4 cm 5724120

573771 9.5  x 2” / 24 x 5 cm 5724124

573772 11 x 2” / 28 x 5 cm 5724128

573773 12.5 x 2” / 32 x 5 cm 5724132

Sauté Pans 
Sartenes para saltear 

ITEM # DES CAP DIM (W x H) COVER† 
TAPA†

5724041 Tapered | Cónico 1.2 QT / 1.14 L 6.3 x 2.4” / 16 x 6 cm 5724116

5724042 Tapered | Cónico 2 QT / 1.89 L 8.5 x 2.8” / 22 x 7 cm 5724120

5724180 Straight-sided | Lado recto 2 QT / 1.89 L 8 x 2.9”  / 20 x 7.4 cm 5724120

With helper handle | Con asa auxiliar 
5724181 Straight-sided | Lado recto 3 QT / 2.8 L 9.5 x 3” / 24 x 7.6 cm 5724124

5724182 Straight-sided | Lado recto 4 QT / 3.78 L 11 x 2.9” / 28 x 7.4 cm 5724128
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†Covers sold separately unless noted. 
†�Todas las tapas se venden por separado a menos que se indique lo contrario.

Remaches para 
una mayor 
durabilidad
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Non-stick finish | Recubrimiento antiadherente  
ITEM # DIM (W x H) COVER† | TAPA†

573775 8 x 1.5” / 20 x 4 cm 5724120

573776 9.5 x 2” / 24 x 5 cm 5724124

573777 11 x 2” / 28 x 5 cm 5724128

573778 12.5 x 2” / 32 x 5 cm 5724132

Low Sauce Pans 
Cacerolas poco profundas

ITEM # CAP DIM (W x H) COVER† 
TAPA†

5724161 1.5 QT / 1.4 L 6 x 3.2” 
6 x 8.2 cm

5724116

5724162 2.5 QT / 2.36 L 8 x 3.5” 
20 x 9 cm

5724120

5724164 5 QT / 4.73 L 9.5 x 4.6” 
24 x 11.8 cm

5724124

With helper handle | Con asa auxiliar
5724166 8 QT / 7.57 L 11 x 5.5” 

28 x 14 cm
5724128

Deep Sauce Pans
Cacerolas profundas para salsas

ITEM # CAP DIM (W x H) COVER† 
TAPA†

5724032 2 QT / 1.89 L 6.3 x 3.8” 
16 x 9.5 cm

5724116

5724033 3.5 QT / 3.31 L 7.8 x 4” 
20 x 10.5 cm

5724120

5724034 4.5 QT / 4.25 L 7.8 x 5.5” 
20 x 14 cm

5724120

5724036 6 QT / 5.678 L 8.5 x 6” 
22 x 15.5 cm

5724122

With helper handle | Con asa auxiliar
5724037 7.6 QT / 7.19 L 9.5 x 6.3” 

24 x 16 cm
5724124

5724040 10 QT / 9.46 L 11 x 6.3” 
28 x 16 cm

5724128
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Sauce Pots
Ollas para salsas
 
ITEM # CAP DIM (W x H) COVER† 

TAPA†

5724186 7 QT / 6.62 L 9.5 x 6.3”  
24 x 16 cm

5724124

5724188 11 QT / 10.4 L 11 x 7”  
28 x 18 cm

5724128

5724190 16 QT / 15.14 L 12.5 x 7.9”  
32 x 20 cm

5724132

5724192 22 QT / 20.8 L 14 x 8.7”  
36 x 22 cm

5724136

†Covers sold separately unless noted. 
†Todas las Tapas se venden por separado a menos que se indique lo contrario.

6mm impact-
bonded tri-ply 
base Base tri-ply 

de 6 mm 
impactada a 
presión

Stainless steel 
construction

Construcción de 
acero inoxidable

Non-reactive 
stainless steel

El acero inoxidable 
no reacciona
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Braziers
Calderos

ITEM # CAP DIM (W x H) COVER† 
TAPA†

5724009 8 QT / 7.57 L 11 x 5” 
28 x 13 cm

5724128

5724014 15 QT / 14.19 L 14 x 5.5” 
36 x 14 cm

5724136

5724019 20 QT / 18.9 L 15.8 x 5.8” 
40 x 15 cm

5724140

5724024 25 QT / 23.7 L 17.8 x 5.8” 
45 x 15 cm

5724145

5724029 30 QT / 28.4 L 19.5 x 5.8” 
50 x 15 cm

5724150

Paella Pans
Paelleras 

ITEM # CAP DIM (W x H)
5724171 2 QT / 1.89 L 9.5 x 2” 

24 x 5 cm
5724171

5724172 3 QT / 2.83 L 11 x 2”  
28 x 5 cm

5724128

5724173 3.7 QT / 3.5 L 12.5 x 2” 
31.7 x 5 cm

5724132

5724174 8.6 QT / 8 L 16 x 2”  
40.6 x 5 cm

5724140

Stainless Steel Insert
Inserto de acero inoxidable
DIM (L x W x H) 11.5 x 8.4 x 7” / 29 x 21 x 17.7 cm 

ITEM # CAP HOLES DIA  
DIÁMETRO DE 
LOS AGUJEROS

FITS 
PARA

5724013 3 QT / 2.83 L 0.5 cm 5724014

†Covers sold separately unless noted. 
†�Todas las tapas se venden por separado a menos que se indique lo contrario.




